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Czlonek Zarzadu Jarostaw Rzepa wrecza certyfikat Sieci Edycie Pajor.

W mikotajkowy piatek 6 grudnia cztonek Zarzadu Wojewodztwa Zachodniopomorskiego Jarostaw Rzepa spotkat sie
w Szczecinie z producentem kolejnego produktu z naszego regionu, wpisanego na Liste Produktéow Tradycyjnych.
Spotkanie bylo rowniez okazja do wreczenia nowym czionkom certyfikatow Sieci Dziedzictwa Kulinarnego.

Nowo wpisanym produktem sg Miody Pojezierza Choszczenskiego - To juz siodmy miod na naszej liscie i zarazem 25 pozycja
na Liscie Produktow Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Serdeczne gratuluje Panu Tomaszow, povwodzenia
wrealizacji wniosku. Gratuluje réwniez nowym cztonkom Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarmego — wzbogacita sie ona o
trzy wyjgtkowe miejsca — mowit czionek Zarzadu Wojewddztwa Zachodniopomorskiego Jarostaw Rzepa.

Miody Pojezierza Choszczenskiego wytwarzane sg przez pszczelarzy na terenie powiatu choszczenskiego, z gmin: Choszczno,
Krzecin, Drawno oraz Pelczyce, a w ich posiadaniu jest 1650 rodzin pszczelich. Od wielu lat miody te sprzedawane sg w
réznego rodzaju sklepach ze zdrowg zywnoscig, zywnoscig ekologiczna, oraz sg prezentowane podczas imprez plenerowych.

Zdobywajg stowa uznania nie tylko smakoszy miodéw, ale takze jury konkursow, w ktdrych biorg udziat. W roku 2011 jury

konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki Regiondw” przyznalo miodom pochodzgcym z terendbw Pojezierza
Choszczenskiego wyrdznienie. Wniosek o wpisanie Miodéw Pojezierza Choszczenskiego na Liste Produktéw Tradycyjnych
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi zlozony zostat do Urzedu Marszatkowskiego Wojewoddztwa Zachodniopomorskiego przez
Tomasza Sadowskiego.

W tym roku na Liste Produktow Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi zostato wpisanycH produktow: Sielawa
wedzona z Pojezierza Drawskiego, Sieja miedwienska (sieja miedwianska), Konfitura szczecinska z zielonych pomidoréw,
Chleb gwdowski, Miody wateckie, Akacjowy miéd cedyriski, Miody z Lasu Swietej Marii, Miody Puszczy Barlineckiej oraz Miody
Pojezierza Choszczenskiego (opis produktu ponizej w zatgczeniu).

Podczas spotkania certyfikaty Sieci Dziedzictwa Kulinarnego odebrali nowi czionkowie:

Firma ,,EDI” Edyta Pajorpowstata w 2010 roku w oparciu o istniejagce od 2001 roku gospodarstwo rolne Edyty i Ireneusza
Pajor z Nieborowa gmina Pyrzyce. W 2009 roku wytwarzany w gospodarstwie pasztet z gesi otrzymatam | nagrode w konkursie
.Nasze Kulinarne Dziedzictwo. Smaki Regionéw”. Od tego czasu produkt mozna kupowac na licznych targach i kiermaszach.
Obecnie produkty pod wspolnym logo "Przysmaki z Nieborowa" dostepne sa w licznych sklepach z produktami regionalnymi i
ekologicznymi na terenie wojewddztwa zachodniopomorskiego. W ofercie firmy mozna znalez¢: pasztet z gesi, pasztet z krélika,
pasztet z kurczaka, pasztet z daniela, galaretkg drobiowa, smalec wieprzowy z cebulg i skwarkami, smalec z gesi, wedzony
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schab i szynke, salceson golonkowy, kaszanke z watrébka.

Restauracja Zamkowa, gdzie mozna posmakowa¢ potraw kuchni polskiej, usytuowana jest w samym sercu Szczecina. Menu
restauracji to efekt poszukiwan coraz to nowych potraw, smakoéw, technik przygotowania i dekorowania. Szeroki wyboér dan i
deserdw sprawi, ze kazdy znajdzie tu co$ dla siebie. Wsrédd nich jest danie nagrodzone PERLA 2012 - sandacz panierowany w
ziarnach stonecznika na placuszkach z kapusty kiszonej.

W Gospodarstwie Pasiecznym ,,Buckfast’Tomasz Sadowski wytwarzane sg produkty pszczele. Gtéwny nacisk kladziony
jest na produkcje miodéw. Pozyskiwane sg miody odmianowe: rzepakowy, lipowy, akacjowy, faceliowy, malinowy oraz miody
wielokwiatowe, nektarowo — spadziowe i spadziowe. Poza miodem pozyskiwany jest pytek kwiatowy oraz propolis czyli kit
pszczeli.

Wszystkie pozyskiwane przez w gospodarstwie produkty pszczele pochodzg z pasiek, ktdre stacjonujg na terenie Pojezierza
Choszczenskiego.
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