wzpP

Dwoch nowych cztonkéw Sieci oraz nowy Produkt Tradycyjny

30 kwi 2014 14:41 Autor: rsocko
Pamigtkowe zdjecie

Czionek Zarzagdu Wojewdédztwa Zachodniopomorskiego Jarostaw Rzepa w $rode 30 kwietnia 2014 roku spotkat sie
podczas konferencji prasowej z wlascicielami dwoéch przedsiebiorstw, ktore otrzymaly z jego rak certyfikaty Sieci
Dziedzictwa Kulinarnego Pomorza Zachodniego. Byla to takze okazja do podzigkowan za sukces w zgloszeniu
kolejnego Produktu Tradycyjnego - Ziemniaka wyszoborskiego.

- Gratuluje faktu dotgczenia do grona Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Pomorza Zachodniego. Nowi cztonkowie od lat styng ze
swoich produktow nie tylko wnaszym regionie — mowit czionek Zarzadu Jarostaw Rzepa wreczajgc dobrze znane, niebieskie
tablice. Certyfikaty czionkostwa w Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Pomorze Zachodnie otrzymaty:

1. Gospodarstwo Rolne Sebastian Piekarz z Kamienca gm. Kotbaskowo, ktére jest producentem naturalnych sokéw
owocowych, warzywnych i owocowo—warzywnych. Ze wzgledu na gwarancje swiezosci i brak konserwantéw oraz wysoka jakos¢
surowca uzytego do produkcji soki te cieszg sie ogromnym powodzeniem na rynku.

2. FHU ,,IRGO” Ireneusz Jung z Przelewic - jest producentem wybornych wedlin. Receptury pochodzg ze zbioréw rodzinnych i sg
przekazywane z pokolenia na pokolenie.

Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego Pomorza Zachodniego powstaje w ramach ogélnoeuropejskiej inicjatywy Europejskiej Sieci
Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego. Jej czZonkami mogg zosta¢ zarejestrowane w wojewddztwie zachodniopomorskim
przedsiebiorstwa, ktére promujg i rozpowszechniajg lokalng zywno$¢. Moga to by¢: producenci surowcow, przetworcy zywnosci,
restauracje i punkty gastronomiczne, sklepy farmerskie, hurtownicy i sprzedawcy detaliczni. Postugiwanie sie logo sieci jest
réwnoznaczne z gwarancjg jakosci oferowanych produktow, a takze stanowi promocje dla przedsiebiorstw zarébwno w Polsce,
jak i w catej Europie. Przetworcy zywnosci powinni wytwarza¢ produkty oparte w znacznym stopniu na surowcach
produkowanych na Pomorzu Zachodnim oraz opisa¢ w szczegotach klientom, jak wspomniane produkty zostaty wytworzone.

- JesteSmy rodzinng firmg z Przelewic, istniejemy od 6 lat, mamy do zaoferovania kilka produktow wytwarzanych w sposéb
tradycyjny — mowit Ireneusz Jung, dodajgc, ze receptury przekazywane s ,z dziada, pradziada”. Magdalena Piekarz z
Gospodarstwa Rolnego Sebastian Piekarz z Kamienca (gm. Kotbaskowo) przyblizyta produkt, jakim sg naturalne soki —
obecnie mamy 9 produktéw wcigz wpronadzamy nowve. Nasze soki przygotowywane sg bez konsemantéw bez cukru. Sg to
Soki z jedno- i dwudniowym terminem przydatno$ci do spozycia. Sprzedajemy 30 tys. butelek soku dziennie, a kiedy$ byto to
tylko 300 sztuk — méwita pani Magdalena.

Spotkanie byto takze okazjg do podzigkowania za wpisanie kolejnego produktu na Liste Produktow Tradycyjnych — za
Ziemniak wyszoborski. WWnioskodawczynig byla Teresa Trojanowska, Przewodniczaca Krajowego Stowarzyszenia Kobiet
Wiejskich Koto w Wyszeborzu. Ziemniak wyszoborski jest produktem nr 26 z Pomorza Zachodniego na Liscie Produktéw
Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Charakterystyka i krétka historia produktu. [1]
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