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Mozemy pochwali¢ sie kolejnymi produktamitradycyjnymi na ministerialnej liscie tych produktow.
Zachodniopomorskie produkty i potrawy zdobyly rowniez nagrody na tegorocznych targach Polagra w Poznaniu.
Dzi$ (30 wrzesnia 2013 r.) z producentami tych pysznosci, w obecnosci medidw, spotkat si¢ czionek Zarzadu
Jarostaw Rzepa.

Nowo wpisane produkty to Miody Puszczy Barlineckiej (wytwérca: Jan Kotosowski, Pasieka MEDUS), Sieja miedwienska
(Sieja miedwianska) (wytworca:, F.B.H.U. Modehpolmo) orazChleb gwdowski (wnioskodawca: Danuta Szlaz, pomoc przy
wniosku Lokalna Grupa Rybacka "Partnerstwo Drawy" ). Sg to odpowiednio numery 22, 23 i 24 nalLiscie Produktow
Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi znaszego regionu. (szczegoétowa informacja o produktach w zatgczeniu pod
artykutem). Podczas spotkania Jarostaw Rzepa pogratulowat producentom tych pysznosci faktu dotgczenia do grona
oficjalnych produktow tradycyjnych.

- Gratuluje wszystkim wytworcom i dziekuje za wysitek wktadany w promowanie naszych kulinariow Ciesze sig, ze na liste
ministerstva ftrafity kolejne miody. Swiadczy to o tym, Ze naszregion odznacza sie wyjgtkowo czystymilasami, rzekami i
polami. Posréd naszych wpisanych 24 produktéwaz piec stanowig miody — mowit marszatek Jarostaw Rzepa.

Spotkanie byto rowniez okazjg do zZozenia gratulacji wytwércom, ktérzy zdobyli nagrody ,Perta 2013” na tegorocznych targach
Polagra w Poznaniu, wkonkursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo. SmakiRegiondw”. Jest toogdlnopolski etap konkursu, do
ktérego trafiajg produkty i potrawy uprzednio wytonione w etapach wojewodzkich.

W tym roku podczas poznanskiej imprezy nagrody ,.Perta 2013” zdobyli:

1. Bozena i Ryszard Jaszczowscy, Gospodarstwo ekologiczne Sedina za produkt ,Nalewka na owocach z czarnego bzu”

2. Zbigniew Zapasnik F.B.H.U. Modehpolmo za potrawe,Karp po dzwonowsku”

3. Krystyna Hapka, Folwark Biernéw-Park ,za ,Budyn z grzybow oraz sarnine duszong z cebulg i suszong dynig”

4. Anita Szyrocka—Restauracja DUNE, za potrawe ,Uznamska zupa rybna oraz dorsz na torciku z grillowanych warzyw w
sosie winno—maslanym”.
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Dodatkowo nagrode ,Klucz do Polskiej Spizarni”,przyznawang osobom od zaangazowanym w promocje kulinariow
regionalnych i tradycyjnych otrzymat Bolestaw Sobolewski wiasciciel Restauracji Opera Szczecin, a medale z targow
przywiezli Bozena i Ryszard Jaszczowscyza konfitury z ptatkéw rézy oraz Magdalena Piekarz z Kotbaskowa, za sok
naturalny jabtko-burak.

- Kolejny raz wacamy z poznaniskich targéwz gradem nagrod. Na sukces sktada sie to, co od kilku lat systematycznie robimy
— staramy sie promovac naszg lokalng, tradycyjng Zywnosc. PrzywieZliSmy wtym roku cztery kuliname ,Perty’, wtym dwie za
gastronomie, a takze sposréd szesciu medali przyznanych przez kapitute dwa trafity do wytworcow znaszego regionu.
Wojewodziwo Zachodniopomorskie otrzymato takze dyplomoraz Puchar MinistraRolnictwa i Rozwoju Wsi Stanistava
Kalemby za prezentacje stoiska wkonkursie ,Najlepsza Promocja na Targach Smaki Regionow’. Na stoisku, przygotowanym
bardzo szczegotowo, nawigzywaliSmy do naszej nowej marki — moéwit czionek zarzagdu Jarostaw Rzepa.

- Staralismy sie wyeksponowac nowe logo, a takze morski charakter naszego regionu, dlatego tez stoisko stylizonane byto na
kadtub todzi. Réwnie wazna byta,zawartosc¢” stoiska, czyli panstwa przepyszne produkty— moéwita Agata tucka, dyrektor
Zachodniopomorskiego ~ O$rodka  Doradztwa  Rolniczego  wBarzkowicach, odpowiedzialnego za zabudowe
zachodniopomorskiej prezentaciji podczas targow.

Podczas spotkania Jarostaw Rzepa poinformowat, o decyzji Zarzadu Wojewodztwa, by wprzyszlym roku Wojewddztwo
Zachodniopomorskie byto partnerem targéw Polagra oraz konkursu ,Smaki Regionow”.
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